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I. Szczegélowy opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i dostawa obiadéw dwudaniowych
(zupa, drugie danie, suréwka) pig¢ razy w tygodniu, bez soboOt, niedzieli i $wiat,
przygotowanych na bazie witasnych produktow z wykorzystaniem wlasnego zaplecza
kuchennego (pomieszczen kuchennych, sprzgtu i urzadzen kuchennych) z dostawg na miejsce
zamoOwienia w terminie od 04.01.2021 do 31.12.2021 r. z podziatem na II czes$ci :

Czes¢ 1 - ushugi przygotowywania wraz z dowozem dwudaniowych obiadow do miejsca
zamieszkania Kklientow Osrodka Pomocy Spolecznej Gminy Michalowice w okresie
od 04.01.2021r. do 31.12.2021 r.

Obiady powinny byé dostarczane w pojemnikach jednorazowych przewozZonych
w pojemnikach termoizolacyjnych GN spetniajgcych wymogi HACCP oraz w przypadku
decyzji  dotyczqcych — szczegdotowych — rozwigzan  zwigzanych  z  zapobieganiem,
przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19, innych chorob zakaznych oraz wywolanych
nimi sytuacji kryzysowych positki powinny by¢ dostarczane zgodnie z rekomendacjami
Wojewody Mazowieckiego czy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (np. w pojemnikach
jednorazowych).

Zamowienie w czesci I opiera si¢ na dietach podstawowej (standardowej) i dietach
specjalnych tj. cukrzycowej, lekkostrawnej, wegetarianskiej lub innej zleconej przez lekarza.
Kazida 7 diet musi uwzgledniaé (i przestrzegad) aktualnie obowiqzujgcq wiedze i pryyjete
standardy Zywienia ludzi. Zamawiajqcy przewiduje, e w dziennym zamowieniu ilos¢ diet
moze wynosic¢ od 1 do 4.

Adresy Klientéw Osrodka beda przekazane na podstawie umowy powierzenia przetwarzania

danych osobowych stanowigcej Zatacznik nr 6 do niniejszego zaméwienia.

Czes¢ II - ushlugi przygotowywania wraz z dowozem dwudaniowych obiadow
dla uczestnikow Dziennego Domu Senior+ w okresie od 04.01.2021r. do 31.12.2021 r.

Obiady powinny by¢ dostarczane W pojemnikach gastronomicznych GN ze stali nierdzewnej i
pojemnikach termoizolacyjnych GN spetniajgcych wymogi HACCP oraz w przypadku decyzji
dotyczqcych szczegotowych rozwigzan zwigzanych z zapobieganiem, przeciwdziataniem i
zwalczaniem COVID-19, innych chorob zakaznych oraz wywolanych nimi sytuacji
kryzysowych positki powinny by¢ dostarczane zgodnie z rekomendacjami Wojewody
Mazowieckiego czy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (np. w pojemnikach jednorazowych)

Zamowienie w czesci Il opiera si¢ na dietach podstawowej (standardowej) i dietach
specjalnych tj. cukrzycowej, lekkostrawnej, wgtrobowej, wegetarianskiej lub innej zleconej
przez lekarza. Kaida 7 diet musi uwzgledniaé (i przestrzegaé) aktualnie obowiqzujgcq
wiedze i przyjete standardy Zywienia ludzi. Zamawiajgcy przewiduje, Ze w dziennym
zamowieniu ilos¢ diet moze wynosié od 1 do 17.

2. Przygotowywanie i dostawa dwudaniowych obiadow dla klientow Osrodka w dniach
od poniedziatku do pigtku (za wyjatkiem przypadajacych w tym okresie dni ustawowo
wolnych od pracy), finansowanych przez Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej Gminy
Michatowice w iloéci $rednio dziennie — 20 obiadow. Ilo$¢ ta jest szacunkowa i w czasie
obowigzywania umowy moze ulec zmianie. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia
lub zwigkszenia liczby 0séb objetych dozywianiem. Wykonawcy bedzie przystugiwato prawo
do zaptaty wylacznie za faktycznie wydane positki



3. Przygotowywanie i dostawa dwudaniowych obiadow dla uczestnikéw Dziennego
Domu Senior + w dniach od poniedziatku do piatku (za wyjatkiem przypadajacych w tym
okresie dni ustawowo wolnych od pracy), finansowanych przez Gminny O$rodek Pomocy
Spotecznej Gminy Michalowice w ilosci $rednio dziennie — 30 obiadéw. Ilo$¢ ta jest
szacunkowa 1 w czasie obowigzywania umowy moze ulec zmianie. Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo zmniejszenia lub zwiekszenia liczby oséb objetych dozywianiem. Wykonawcy
bedzie przystugiwato prawo do zaptaty wytacznie za faktycznie wydane positki

Miejsce i godzina dowozu obiadow:

Czes¢ 1 dla klientow GOPS-teren Gminy Michalowice

Czes¢ 11 dla uczestnikow Dziennego Domu Senior+ Komorow 05-806 ul. Ceglana 2 d

Dowoz obiadow odbywac sie powinien w godzinach 12.30-14.00. Doktadne godziny dowozu

obiadow bedq uzgodnione z wytonionym Wykonawcq.

II1. Sposob realizacji przedmiotu zamowienia

1.

Dostawa obiadow odbywac¢ si¢ bedzie poczawszy od dnia 04 stycznia 2021 roku do dnia
31 grudnia 2021 roku, w dni robocze tygodnia, tj. od poniedziatku do piatku,
za wyjatkiem dni ustawowo wolnych przypadajacych w te dni.

Swiadczeniem w formie obiadéw beda objeci uczestnicy Dziennego Domu Senior + w

Komorowie w oparciu o decyzje administracyjne wydane przez Zamawiajacego.

Dzienna liczba positkbw w Dziennym Domu Senior + w Komorowie begdzie

potwierdzana telefonicznie w zalezno$ci od potrzeb przez Zamawiajacego tego samego

dnia do godziny 10.00.

Zamawiajacy zleca Wykonawcy przesytanie na adres e-mail DDS+ proponowanego na kolejny

tydzien menu z uwzglednieniem diety: cukrzycowej, lekkostrawnej, watrobowej i podstawowej w

kazdy czwartek tygodnia poprzedzajacego sktadanie przez DDS+ zamdwienia na kolejny tydzien.

Zamawiajacy bedzie przesylal Wykonawcy zamowienia tygodniowe w kazdy pigtek

poprzedzajacy kolejny tydzien realizacji zamdwienia.

Przez positek dwudaniowy rozumie si¢ obiad sktadajacy sie¢ z zupy, drugiego dania

1 surowki, spetniajacy nastgpujace wymagania:

a) porcja zupy — minimum 500 ml przygotowana na wywarze migsno — Warzywnym
lub warzywnym. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci serwowania zup
przygotowanych na bazie proszku.

b) drugie danie spetniajace nastgpujace wymagania minimalne:

gramatura co najmniej 650g, w tym:

- dania migsne (minimum 2 w jadlospisie 5-dniowym): 200g migso, 300 g ziemniaki
(lub zamiennie ryz, kasza, makaron), 150 g surowka,

- dania potmigsne (1 w jadlospisie 5-dniowym) typu: makaron z sosem bolognese,
lasagne, gotabki, pierogi. Potrawy potmigsne muszg mie¢ zawarto$¢ migsa min. 100 g

- danie bezmigsne (1 w jadlospisie 5-dniowym) typu: nalesniki, placki ziemniaczane,
pierogi itp.,

- $wieza ryba (1 w jadtospisie 5- dniowym) waga 200 g (ryba filetowana: pieczona,
smazona, gotowana — przygotowana w sposOb umozliwiajacy tatwe porcjowanie)
wymaga sie, aby przynajmniej raz w dekadzie (10 dni) uzy¢ $wiezego fileta z dorsza
lub miruny albo tunczyka lub tososia wraz z dodatkiem skrobiowym (np. kasza,
makaron, ziemniaki, ryz), 150 g suréwka.



Pozostate wymagania:

a)

b)

10.

11.

12.

13.

14.

15.

minimalna warto$¢ kaloryczna jednego positku dwudaniowego opartego na diecie
podstawowej nie moze by¢ nizsza niz 1500 kcal. Natomiast kaloryczno$¢ 1 gramatura
positku opartego na diecie specjalnej uzalezniona jest od zapotrzebowania dziennego
i rodzaju diety.
wymagania dot. temperatury wydawanych positkéw:

Zupa - minimalna temperatura winna wynosi¢ 75 °C,

drugie danie - minimalna temperatura winna wynosic¢ 65 °C,

produkty zimne (satatki, surowki) - maksymalna temperatura 15 °C.
Wykonawca zobowigzany jest zalaczy¢é do oferty dziesieciodniowy jadlospis
uwzgledniajagcy warzywa i owoce sezonowe, w ktérym nalezy przedstawic¢ szczegdtows
analiz¢ jadlospisu ztozonego Zamawiajagcemu poprzez podanie sktadnikéw i zawartosci
dan, kaloryczno$ci i wartosci odzywcze;.
Zamawiajacy wymaga zaplanowania w jadtospisach 10-dniowych zupy — innej na kazdy
dzien tygodnia (wywar warzywny lub migsno- warzywny) oraz minimum 4 dan
migsnych, 2 poOlmiesnych, 2 dania bezmigsne, 2 dania z ryba oraz suréwki
(z uwzglednieniem owocoéw i1 warzyw sezonowych) lub dodatku warzywnego lub
warzywno — owocowego podawanych na cieplo (np. fasolka szparagowa, kalafior,
brokut, buraki, §wieza kapusta itp.).
W opracowywanych jadlospisach oraz dostawach positkow Wykonawca jest
zobowigzany uwzgledni¢ positki tradycyjne serwowane w dniach okolicznosciowych
powszechnie obchodzonych ($roda popielcowa, tlusty czwartek, itp.), chyba ze rodzaje
zamawianych diet nie beda na to pozwalaly. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
do wprowadzania zmian w proponowanych przez Wykonawce jadtospisach.
W procesie przygotowywania positkéw zaleca si¢ stosowanie thuszczow roslinnych.
Wyklucza si¢ sporzadzanie jakichkolwiek potraw z proszku (z wyjatkiem budyniu,
kisielu i galaretek).
Przygotowanie positkow musi by¢ zgodne z uwzglednieniem norm okreslonych
w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U.
z 2020 r., poz. 2021), spetniaé normy okre$lone przez Instytut Zywnosci
i Zywienia dla 0s6b w wieku starszym.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkoéw o najwyzszym standardzie
na bazie produktow najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP.
Positki musza by¢ przygotowywane przy bezwzglednym przestrzeganiu zalecen
Gtownego Inspektora Sanitarnego.
Dostarczenie positkow realizowane bedzie wlasnym transportem oferenta, na jego koszt
srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci, spetniajagcym przy tym
wszelkie wymogi sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzjg wlasciwego inspektora
sanitarnego do przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia. Transport positkow
powinien odbywaé si¢ w odpowiednich, przeznaczonych do tego celu, pojemnikach
termoizolacyjnych wykonanych z tworzywa, zabezpieczajacych positki przed wylaniem
oraz schltodzeniem, zapewniajacych wlasciwa ochrone, temperatur¢ oraz jakos$¢
przewozonych potraw. Stan positkdw 1 sposob dowozenia musi spetnia¢ wymogi
Panstwowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych wage
positkow, kaloryczno$¢ i ich temperature. W przypadku stwierdzenia, Zze positek nie
spelnia parametréw okreslonych w zamdwieniu, kosztami badania Zamawiajacy obcigzy
Wykonawceg.
W przypadku zgloszenia uzasadnionej reklamacji positku Wykonawca jest zobowigzany
do wydania positku bez wad niezwlocznie, nie pdzniej jednak niz w ciagu jednej godziny
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od momentu powiadomienia — telefonicznie, za pomoca faksu lub poczta elektroniczna,
przez Zamawiajacego.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeh uniemozliwiajacych
przygotowanie positkow Wykonawca zobowigzany jest na swoj koszt zapewni¢ positki,
o nie gorszej jakosci, z innych zrodel.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli w trakcie przygotowania
positkdw w miejscu ich produkcji wskazanym przez Wykonawce.

Za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli np. SANEPID-u wynikajace ze swiadczonej
przez Wykonawce ustugi, ktorej nastgpstwem beda m. in. mandaty, kary odpowiada
Wykonawca.

Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania probek wszystkich
potraw wchodzacych w sktad kazdego positku we wilasnym zakresie, zgodnie
z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania
i przechowywania probek zywnosci przez =zaklady zywienia zbiorowego typu
zamknigtego w zwigzku z art. 72 ust. 5 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r.
o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia.

W trakcie realizacji przedmiotu zamowienia Wykonawca winien zapewnic¢ staty kontakt
telefoniczny, w godzinach pracy Zamawiajgcego z upowaznionym pracownikiem
Wykonawcy.

Zamawiajacy zastrzega obowigzek wykonania przez Wykonawce przedmiotu
zamdwienia, bez udziatu Podwykonawcy.

Podpis osob sporzadzajacej opis

Dorota Sepczynska , Pawet Sienkowski ,
Jolanta Nowak



